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الإشراف والتحكيم 

لرسائل الماجستير 

 والدكتوراه

 كلية  -في جامعة المنصورة   الدور محكم ,  إعداد وتقييم منتجات غير تقليدية من الطرطوفة

   الزراعة

 كلية  -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  استخدام الحبوب الكاملة فى منتجات اللحوم

   الزراعة

 كلية  -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  . استخدام المواد الملونة الطبيعية فى الاغذية

   الزراعة

 كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور محكم ,  . استخدام بدائل الدهون فى الاغذية   

 في   الدور مشرف ,  ى بعض منتجات اللحوماستعمال بعض الزيوت النباتية كبديل للدهون ف

   كلية الزراعة -جامعة المنصورة 

 الدور  ,  التغيرات التي تحدث لمضادات الأكسدة الطبيعية أثناء عملية التصنيع والتخزين

   كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   مشرف ومحكم

 الدور  ,  حبوب والبذورالدراسات الكيمائية والحيوية على المنتجات الثانويى لبعض ال

   كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   محكم

 كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور محكم ,  الفوائد العلاجية لبعض مخلفات الأغذية   

 في   الدور مشرف ومحكم ,  تأثير الخلط ومضادات الأكسدة على ثبات زيت عباد الشمس

   كلية الزراعة -جامعة المنصورة 

 في جامعة   الدور مشرف ,  تأثير بعض عوامل التصنيع على جودة اسماك الماكريل المدخنة

   كلية الزراعة -المنصورة 

  تأثير فترات الرى والرش بالعناصرالصغرى على النمو والمحصول وانتاج الزيت الطيار

   كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور محكم ,  لنبات الحصالبان

 كلية  -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  وثبات المواد الدهنية فى بعض المخبوزات تأثير

   الزراعة

 كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور محكم ,  تقييم التنوع الوراثى فى الأرز   

 في   الدور مشرف ومحكم ,  رجيع الارز الملون وتكنولوجية وتغذوية على كيماوية دراسات

   كلية الزراعة -لمنصورة جامعة ا

 في جامعة   الدور محكم ,  . دراسات تكنولوجية على بعض مركزات الخضر والفاكهة

   كلية الزراعة -المنصورة 

 الدور مشرف  ,  دراسات تكنولوجية وبيولوجية على بعض محاصيل الحبوب الغذائية

   كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   ومحكم

 الدور  ,  1كيماوية وبيولوجية على بعض مخلفات ثمار الفاكهه دراسات تكنولوجية و

   كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   مشرف

 كلية  -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  دراسات طبيعية وكيمائية على الزيزت والدهون

   الزراعة

 ة الزراعةكلي -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  دراسات على الأغذية الوظيفية   

 كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  دراسات على البكتين   

 في جامعة   الدور مشرف ,  دراسات على القيمة الغذائية لبعض البروتينات النباتية فى مصر

   كلية الزراعة -المنصورة 

 في   الدور محكم ,  . دراسات على بعض الإنزيمات المحللة للبروتين فى مخلفات الأغذية

   كلية الزراعة -جامعة المنصورة 

 في جامعة المنصورة   الدور محكم ,  دراسات على بعض السموم الموجودة طبيعيا فى الاغذية

   كلية الزراعة -

  في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  1دراسات على بعض وجبات جاهزة معلبة مفتوحة- 

   كلية الزراعة

 في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  دراسات على تجفيف بعض منتجات الأغذية البحرية- 

   كلية الزراعة

 في جامعة المنصورة   الدور مشرف ومحكم ,  دراسات على تحسين جودة وثبات زيت الكانولا

   كلية الزراعة -

 الزراعةكلية  -في جامعة المنصورة   الدور محكم ,  دراسات على تغذية الأطفال   

 كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ومحكم ,  دراسات على ثبات الزيوت   

 كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  دراسات على ثبات الزيوت والدهون   

 في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  دراسات على دور المحسنات الطبيعية فى انتاج الخبز- 

   ة الزراعةكلي

 كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  دراسات على زيت الاسماك   



  دراسات على عوامل الجودة والسلامة خلال مراحل انتاج عصير الفاكهة على المستوى

   كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  . الصنلعى

 في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  لمبروكدراسات على منتجات نصف جاهزة من سمك ا

   كلية الزراعة -

 كلية  -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  دراسات كميائية وفيزيائية على نبات المورينجا

   الزراعة

 الدور  ,  دراسات كيماوية وبيولوجية على بعض الأغذية المخفضة للكوليسترول والسكر بالدم

   كلية الزراعة -ة في جامعة المنصور  محكم

  دراسات كيماوية وتكنولوجية على حفظ الجودة وزيادة فترات التخزين لبعض الزيوت النباتية

   كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  ومنتجات المخابز

 في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  دراسات كيماوية وطبيعية وتكنولوجية على جنين القمح

   الزراعة كلية -

 في   الدور مشرف ,  دراسات كيميائية و فيزيائية و تكنولوجية على مخاليط الدهون الغذائية

   كلية الزراعة -جامعة المنصورة 

 في جامعة   الدور مشرف ,  دراسات كيميائية وتكنولوجية على بعض المشروبات المصرية

   كلية الزراعة -المنصورة 

 (وجيةعلى بعض الأغذيةالوظيفية)البطاطاالحلوة المتخمرةدراسات كيميائيه ومكيروبيول  , 

   كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور مشرف

 الدور  ,  مقارنة بين تأثير كل من التغذية الطبيعية والصناعية لأمهات أسماك القاروص

   كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   محكم

 في جامعة   الدور محكم ,  لعمل الإرشادى الزراعىنحو بناء مقياس لجودة التدريب فى ا

   كلية الزراعة -المنصورة 

 


